Meniivorschlage ab 10 Personen

SALATE

Griner Salat
mit Hausdressing nach Wahl: italienisch, franzédsisch oder Himbeervinaigrette

Gemischter Salat

mit Hausdressing nach Wahl: italienisch, franzdsisch oder Himbeervinaigrette

Eisbergsalat

mit Speck und Parmesan

Kopfsalatherzen an franzédsischem Hausdressing

mit karamellisierten Pecannussen, CroUtons und gekochtem Ei

NuUsslisalat an franzésischem Hausdressing

mit gekochtem Ei, Speckwdrfeli und Croltons

Ceasar's Salad
Eisbergsalat, Parmesan Dressing, Cherrytomaten, Croltons und Parmesan

mit gebratenem Poulet
Hubertussalat «Alte Post»

knackige Blattsalate an Himbeervinaigrette, sautierte Rindsfiletstreifen,
Speck, Pilze und frische Frichte

SUPPEN

Curryschaumsuppe (vegan)
mit Kokosnusscreme und Orangen-Ananas Salat

Waldpilzessenz

mit Fladli, Sherry und frischen Krautern

Ruebli-Ingwersuppe
mit CroUtons und Sahnehaube

Sellerie-Apfelsuppe

mit Dorrapfel und karamellisierten BaumnuUssen
Spargelcremesuppe (Saisonal) E

KUrbissuppe (Saisonal)

mit Klrbiskerndl und gerdsteten Kurbiskernen
BUndner Gerstensuppe

Rinderbouillon

mit Siedfleisch, Wurzelgemuse und Schnittlauch
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WARME VORSPEISEN

Gebratener Ziegenkase W

mit NUsslisalat und karamellisierten WalnUssen

Risotto mit gebratenen Waldpilzen

und Parmesanknobel

Capuns Sursilvans
Spéatzliteig mit kleinen Stucken Landjager, Salsiz und Rohschinken.
Eingewickelt in Mangoldblatter, in einer Milchrahmsauce gekocht
und mit Bergkase und Speck gratiniert. 3 Stk

Maluns
besteht aus geriebenen Kartoffeln mit Mehl vermischt - in Butter langsam

gerdstet wie Perlen. Dazu servieren wir frischen Apfelmus und ein Stlck Bergkéase.

KALTE VORSPEISEN

Randencapaccio
mit BaumnuUssen und Nusslisalat

BUndner Trockenfleisch
mit NUsslisalat, Sbrinz und Croltons

Lachstartar
mit Avocadocreme, creme doublé, Rdstbrot und Kaviar

Rindfleisch Carpaccio
mit Parmesanmayonaise, Rucola, Olivendl und gehobeltem Parmesan

Anti Pasti
GemuUse vom Grill mit Olivendl und Krautern mariniert
mit Parmesan und hausgemachten Focaccia

«Vitello tonnato»

Geschmortes Kalbfleisch, Thon Sauce, Kapern, getrocknete Tomaten
und Basilikum

Roastbeef Scheiben
hausgemachte Focaccia, Senfmayonaise und Kopfsalatherzen
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FLEISCH

Duo Grischun
Capuns (2 Stk.), Maluns mit Apfelmus und Kase

Gebratene Maispoulardenbrust an Sherry Sauce
mit GemuUsegarnitur und Butterspatzli

Schweinertcken am Stlck an einer Waldpilzsauce
mit OfengemuUse und herzhaftem KartoffelpUree

Schweinssteak «Walliser Art»
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mit Tomaten, Knoblauch, Krautern, mit Kase Uberbacken, grinen Bohnen

und Thymiankartoffeln

Hausgemachte Rinderroulade an Portweinsauce
mit glasierten Karotten und cremiger Bramata

Geschmorte Lamm Haxe
mit buntem GemUse und cremigen Zitronenrisotto

Ossobuco mit Gremolata
mit WurzelgemUse und Risotto alla Milanese

Schweinsfilet am Stick gebraten an Pfefferrahmsauce
mit Gemulsebouguet und Kartoffelgratin

Kalbs-Geschnetzeltes «ZUrcher Art» an Champignonrahmsauce
mit Butterrdsti

Geschmorte Rindsbaggli
mit Blattspinat und herzhaftem Kartoffelplree

Rindsstreifen «Stroganoff»
mit Reis

Rinds-Entrecéte am Stlck gebraten an Pfeffersauce
mit Mandelbrokkoli und Kartoffelgratin

Tagliata di manzo
mit Rucola und Parmesan und Rosmarinkartoffeln

Rindfilet am StlUck gebraten an Sauce Béarnaise
mit buntem GemUse und Dauphine Kartoffeln
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FiscH

Gebratenes Lachsfilet
mit buntem GemUse und Salzkartoffeln

Gegrillter Saibling
mit gedunsteten Krautstiel und Kartoffelstock

Gebratene Black Tiger Garnelen
mit geschmorten Tomaten, frischen Krautern
und Zitronenrisotto

Forelle «MUllerin Art» (Saisonal)
aus unserem, eigenem Kreisstrombecken
gebraten an Nussbutter mit Salzkartoffeln

VEGETARISCH

Gebackener Blumenkohl
mit cremiger Zitronenpolenta und Tomaten Pesto

Butterrdsti
mit knackigem GemUse

Maluns
besteht aus geriebenen Kartoffeln mit Mehl vermischt -
in Butter langsam gerdstet wie Perlen. Dazu servieren
wir frischen Apfelmus und ein Stlck Bergkase.

Steinpilzrisotto
mit geriebenem Sbrinz und frischen Krautern

Spinat-Ricotta Cannelloni
mit Dorrtomaten

Quark Pizokel
mit Blattspinat, Morcheln an einer Rahmsauce
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DESSERTS

Hausgemachtes Caramelkdpfli
mit Schlagrahm

Affogato
Vanilleglace mit Espresso

Eiskaffee Alte Post

Panna Cotta
mit Waldbeeren Coulis

Lauwarmes Apfelktchlein
mit Vanillesauce und Glace

Gebrannte Creme
mit Rahm und Mandeln

Warmer Schokibrownie
mit creme Patissiére und Haselnussglace

Tiramisu

Créme brilée
mit Vanilleglace

Toblerone Mousse
mit Frichten und Mandelknusper

Frischer Fruchtsalat
mit einer Kugel Glace nach Wahl

Alte Post Dessertvariation

Diverse Glacés und Sorbets von unserer Glacékarte

Alle unsere Desserts werden mit saisonalen Frichten garniert
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Lieber Gast,
wir weisen Sie darauf hin, dass die genaue Personenanzahl mindestens
48 Stunden vor Anlassbeginn bekannt gegeben werden muss.
Ansonsten sind wir verpflichtet die bestellte Personenanzahl in Rechnung zu
stellen.

Deklaration:

Maispoularde Frankreich
Rind Schweiz
Schwein Schweiz
Lamm Schweiz
Kalb Schweiz
Fisch Schweiz

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 81 % MwSt.

Speisekennzeichnung:

= vegetarisch
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