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GrUner Salat
mit Hausdressing nach Wahl:
italienisch, franzdsisch oder Himbeervinaigrette

Gemischter Salat

mit Hausdressing nach Wahl:
italienisch, franzdsisch oder Himbeervinaigrette

Randen-Carpaccio
mit NUsslisalat
ausgarniert mit Baumnussen und Trauben

Hubertussalat «Alte Post»

knackige Blattsalate an Himbeervinaigrette
sautierte Rindsfiletstreifen, Speck, Pilze
und frische Frichte

Schweizer Rindstatar
auf lhren Wunsch: mild, medium oder scharf
serviert mit Toast und Butter

KUrbiscremesuppe
mit Klrbiskernen und Ol

Waldpilzessenz
mit Steinpilzravioli und Sherry

Apfel-Selleriecremesuppe

klein
gross

klein
gross
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24

28

24
36
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15



Sauplyee

Hausgemachte Tagliatelle

an Tomatensauce, mit Rindsfiletspitzen
und frischen Krautern

Maispoulardenbrust an Portweinjus
mit saisonalem Gemuse und Steinpilzrisotto

Schweins Cordon-Bleu
mit saisonalem Gemuse und Pommes Frites
» mit Gruyere Kase
» mit Gorgonzola
» mit BUndnerfleisch

ZUrcher Geschnetzeltes

sautiertes Kalbsfleisch an Champignonrahmsauce

und hausgemachter Butterrdsti

Rinds-Entrecote
an einer Pfefferrahnmsauce,
mit buntem Gemuse und Pommes Frites

Rindsfiletspitzen «Stroganoff»
mit Peperoni, GewUrzgurken, Champignons
und weissem Butterreis

Rindsfilet

an Madeirajus
mit GemuUse und Pommes Frites

36
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39
39
39

46

48
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57



Bisnctner Speziatitizen

Capuns Sursilvans

Spatzliteig mit kleinen Stlucken Landjager, Salsiz
und Rohschinken. Eingewickelt in Mangoldblatter,
in einer Milchrahmsauce gekocht und mit Bergkase
und Speck gratiniert.

Maluns (vegi)

besteht aus geriebenen Kartoffeln mit Mehl vermischt -
in Butter langsam gerostet wie Perlen. Dazu servieren
wir frischen Apfelmus und ein Stuck Bergkase.

Ravioli mit Rauchlachs
an einer leichten Zitronensauce

Quark-Pizokels (vegi)
mit Wirsing und karamellisiertem Apfel

Hausgemachte Tagliatelle
an einer cremigen Sauce aus drei regionalen Kasesorten

Steinpilzrisotto
mit sautierten Steinpilzen und frischen Krauter

KUrbisgnocchi
mit Curry und mit Fetakase

3 Stk

5 Stk
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30

29

30

30



Srche Sowlle

aus unserem, eigenen Kreisstrombecken
gebraten an Nussbutter mit Salzkartoffeln
» Haben Sie die Forelle lieber ganz oder bereits filitiert? 44

Gerne geben Ihnen unsere Mitarbeitenden Auskunft
Uber Allergien in unseren Speisen und Gerichten.

Deklaration:

Rind | Schweiz

Kalb | Schweiz

Schwein | Schweiz

Maispoularde | Frankreich

Forelle | Ranch Farsox, Alvaneu GR
Brot | Romers Hausbackerei, Benken SG

Preise in CHF und inkl. 81 MwSt



